Déjeuner Menu
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Amuse
GIES)

KHO—OF—RT L

Potage
(Ra—a)

AKHDKRGE =T a2 A=

Poisson ou Viande
(AHIE Fflx AHE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FMZHbEIRENET

or

Les aujourd'hui Viande

A HOPIEHER

Dessert
(FT¥—1h)

AADTH—]

Pain (ou Riz) / Café

RU(RUFTAR) ba—b—

Echelle du Ange ~ x> = by 7o o=

Lunch Time 11:30 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 17:30 - 21:00 (L.0. 20:00 )
fEE K A ER (BLH OGE 1T 2E)
Ryt SH /4 253

tel : 097 - 573 - 8620
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Amuse
(RT3R)

RKHO—AOA—KT )V
Hors-d'ceuvre
(RI%R)

Combinaison avec Jambon cru et Oignon
HENLERERBOR)T—V 2

Potage
(RE—2a)

AKHDRE =Y 22—

Poisson ou Viande
(BEE FfE AHE

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FEMZHbEIRENET
or

Grille de Porc aux Balsamique fruit sec
MERDOTVIL T—T A —R

or

Poéle de boeuf aux Vin rouge (+800F9)
HTAVHORTL RIA ) —A

FREBEINS T 4T 7T+ E (+1,200H)

EAORRUCES T, THECERVGEENRISVET,
TTIRSIZSWY,)

MEPEL 7 LLTTEFEY, (+1,400H~)
B RERE ) — R I AS v T A~BREBICB S RSN

Dessert
(TH—1)

Vacherin au fraises
BOTr 2T

Pain (ou Riz) / Café
RU(IETAA) ba—b—
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Amuse
(A1)

AAO—OF—FT L
Hors-d'ceuvre
(RT3R)

Combinaison avec Jambon cru et Oignon
ENLERERBOR)T—Va

Potage
(RE—22)

AKHORY =P a2 A~

Poisson
(AR )

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FMZH b IRENET

Sorbet
BHOBELOYY—~yh

Viande
(PAIFER)

Poéle de boeuf aux Vin rouge

LT AVHDORTL FRIA ) —R

[EPELRICE T +600M
¥RtV " +1,200/9
f72¢ " +1,950/9

B FHEE ) — REE T ALy T BRI B RLTZEN

ERABEM NS T 3T 7T (+1,200H)

FEADRBUZE ST, THE CERWEABRISNET,
T T HRLIEEN, )

Dessert
(TH—1)

Vacherin au fraises

BOTr a7y

Pain (ou Riz) / Café
N (ITFAR) ba—ke—

KAEM ONEIIAMIRBLEFIZED

BRLRDGENPIENET,

KBTTOEMPLLLEITIE

2By TPBTRNSETHEET,

KEHRIT A TRLA iR CTEWET,

Tx7BENMET—R 15,000~ X =T BIENEa—RITRESHATETOT FREZBEOELET,



