Déjeuner Menu
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Amuse
GIES)

KHO—OF—RT L

Potage
(Ra—a)

AKHDKRE =T a2 A=

Poisson ou Viande
(BHE FtE AHE

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FEMZHbEIRENET

or

Les aujourd'hui Viande

A HOPIEHER

Dessert
(FT¥—1h)

AADTH—]

Pain (ou Riz) / Café

RU(XIFFAA) La—e—

Echelle du Ange ~ v o ko 7o ve

Lunch Time 11:30 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 17:30 - 21:00 (L.0. 20:00 )
R KM A ER (WA OB L)

Koy Tithls M /4253

tel: 097 - 573 - 8620
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Amuse
(RT3)

AADO—AOF—FT L
Hors-d'ceuvre
(RT3R)

Sériole kabosu et Radis

HRASY ERROIY D

Potage
(RE—22)

ZIS H DIRE— 2 A—F

Poisson ou Viande
(ARE FfE AEAHE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A HOfER FEMIZHOE AT
or

Grille de Porc Sauce charcutiére
BEKREDOIVL Ty LFT—)L

or

Poéle de boeuf aux Vin rouge (+800F3)
HETALHORTIL FRIA ) —A

KEPES AT SA~EETEET, (+1,400H~)
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Dessert
(FH— 1)

Bralée de the vert et glace
HWEOTV2L TARESEIC

Pain (ou Riz) / Café
NU(FITFAR) ba—ke—
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Amuse
(RT3R)

RKHDO—OA—KT L
Hors-d'ceuvre
GIED)

Sériole kabosu et Radis

HRASY ERBOIY D

Potage
(RE—2a)

AKHDORE—Y 22—

Poisson
()

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A HORER FMICHE LT

Sorbet
BHELOYv—~vh

Viande
(P E)

Poéle de boeuf aux Vin rouge

BT AVHDRIL FRUA LY —A

ElPEAI A +600F
FRgFE740W +1,2001
fFE +1,950F3
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Dessert KR ONBIIAFIRIEFIZLY
(TH—F)
ERERDGENISVET,
Brilée de the vert et glace

HAEROT V=L TAREIZ KBTI TORMPHLHEITIE

Pain (ou Riz) / Café
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ARGy T PO RHNSETHEET,

KOBMBEIX 2 TRUARIRE CTSNET,
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