Déjeuner Menu
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Amuse
(BT3R)
AHO—OA—RT N
Potage
(RE—2a)
AHDORY =V 22—

Poisson ou Viande
(FHE Fzlx AHE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FMICHDOE LT

or

Les aujourd'hui Viande

A HOPIEEL

Dessert
(FHF—1)

KADFH—k

Pain (ou Riz) / Café

PRU(RIITAA) Ea—b—

Echelle du Ange ~ v xr kv 7o v

sv3 B a—x 3, 200

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 )
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Amuse
(RITZR)
AHO—OA—RT Vv
Hors-d'ceuvre
(BT3R)
Fruits de saison et Jambon cru
RDT N2 AN A

Potage
(RE—2a)

AKHORY—Var—T

Poisson ou Viande
(RHE Ffd AHE

Les aujourd'hui Poisson cuisson
A A OfiEf FH DO REET
or
Grille de Porc sauce aux Vin roge
WMERDOTYN FRIA)—A
or

Poéle de boeuf aux Xéres (+800F)
HETALRORTL v —ifDY —A

KEPEF 7 FAEHECEET, (+1,400M~)

B HENE Y — 2RI AT T ~BREIC RSN

(Foie gras de petit)
INEBT AT TFE +2,000M

Dessert
(FHF—b)

Mont-Blanc
ELTTUDINVKAFLIDT AA

Pain (ou Riz) / Café
F(RFTAR) ba—b—
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Amuse
(RITZR)

AAD—AA—RT N
Hors-d'ceuvre
(RIT3R)

Fruits de saison et Jambon cru
FDT = NI

Potage
(RE—2a)

RADKRY—T 2 A—T

Poisson
()

Les aujourd'hui Poisson cuisson

AR OfEf FEHICHD R EET

Sorbet
BROELOY v —yhk

Viande
(PIR4ER)

Poéle de boeuf aux Xérés

FETAVHDORIL =DV — R

[EPEA AT +600
ATV +1,800/
726 0 +2,100/]
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Dessert
(FH—1)
Mont-Blanc
ELT T DENNERLIEDT AR

Pain (ou Riz) / Café
AN (UFTAR) bar—k—

{Foie gras de petit)
INEZBRT AT 7 TFE 42,000

KEM ONEIZAMRILFIZLY
BRERDENTSVET,

KEBTTORMBOHLIGEITIE
AR T PHTRNSHTHEET,

KBTI R TRIASMIiE TTSWET,
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tel : 097 - 573 - 8620



