Déjeuner Menu

s5v7 Aa—=x 2, 500

Amuse
[CIE)

AKHO—AF—FT )L
Potage
(Ra—22)
BHADORS =T aA—T

Poisson ou Viande
(BHE FE PARE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A HOfEf FRIZhbE T iiBIET

or

Les aujourd'hui Viande

A [ ORI

Dessert
FHF—1)

AREOTHF—h

Pain (ou Riz) / Café
IRU(NFTAAR) E—b—

Echelle du Ange ~ v xn ko 7o v

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 )
fEiE R H /K HER (LA OB EIRE %)
Koy hivpiii s /il 4 2 5 3

tel: 097 - 573 - 8620

sv5 B a—x 3, 200

Amuse
[CIE)

AAHO—OA—KT )L
Hors-d'ceuvre
(RITZ)
Nariner la bonite
ROV A D= K

Potage
(ReE—2a)

ARHADORE—T 2 A—T

Poisson ou Viande
(BREE F=E  pHE
Les aujourd'hui Poisson cuisson
R HOfitfh FMICHDHE LT
or
Poéle de Porc aux Vin rouge
FRERDRTIL FRUA L —R
or

Grille de boeuf aux Vinaigre et miél
ETAVRDOTYL BEEREOY—A  (+8001)

KIEPESRAFFE HAEHTEET, (+1,400H~)
BB Y — R AS T ~BREIC S AEEN

(Foie gras de petit)
INSTRTHT 7 IRE 42,000/

Dessert
(FH—F)

Braler aux Pistache
EAZFH DT Y2l

Pain (ou Riz) / Café
PR (FTAR) ba—b—

s5v5 6 a—x 5, 300

Amuse
[CIE)

AHO—RAA—RT L
Hors-d'ceuvre
(RITZ)
Nariner la bonite
RO YA D<) 3

Potage
(RE—T2a)

KHORS—VaA—T

Poisson
(FHIE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A A Offfa BT TFELET

Sorbet
BHELDOY»—~yh

Viande
(PIF4E)
Grille de boeuf aux Vinaigre et miél

LTALHDOIINL BEREDY— A

SRR 2R B +600)
FERAET LB " +1,800M
e n 42,100/

B - FHBLE Y — R I ATy T A~ BRI RTZEN

Dessert
(FH—F)

Briler aux Pistache
EAZF A DT Y2l

Pain (ou Riz) / Café
S (UITAR) ba—e—

{Foie gras de petit)
INSTRZFT 7 T4E 42,000

MEM ORI ARRRIE LD
BEREBDGENTSNET,

BT TORMADLL AT
ABYTPHTRNSETHEET,

KRR A TBUARMIE TTSWET,

Va7 RENEa—R 17,500~ X7 BEEa—RA T KIESHETETOI FREBREVELET,



