Déjeuner Menu
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Amuse
(AT3)
AADO—NOA—KT L
Potage
(RE—2a)
ARHDORE—T 2 A—F

Poisson ou Viande
(BRE FE ANE)

Les aujourd'hui Poisson cuisson
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or

Les aujourd'hui Viande
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Dessert
(FH—1)

AKHOTHF—h

Pain (ou Riz) / Café
R UFTAR) ba—b—

Echelle du Ange ~ = xnr ko 7o

55 B a—x 3,200

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 )
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Koyt T H /i 4 2 5 3

tel : 097 - 573 - 8620

Amuse
(RT3)
ARHO—OA—KT v
Hors-d'ceuvre
(BT3E)
Porc de fume et Banger
REHRER—ar T T~ Ve

Potage
(RE—Ta)

AKHDORY =Y 22—F

Poisson ou Viande
(AHE FE ARE

Les aujourd'hui Poisson cuisson
A HOfEf FMIZHOETRERIET
or
Grille de Porc Vin rouge
BEHEDOT VL FRIA ) —R
or

Poéle de boeuf Beurre aux café de paris
ET AL ORI L 7 =R 35— (+800)

KERESFE F~EETEET, (+1,400M~)
B FRBRE ) — R I ALy T ~BRIBICE R RSN

{Foie gras de petit)
INSTRT AT 7T & +2,000M

Dessert
(FH—1)

Crépe au Citron créme enrobage
VEL Y= DEHHDOIL—T

Pain (ou Riz) / Café
N (UFTAR) ba—e—
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Amuse
(A1)
ARADO—OA—KT7 L
Hors-d'ceuvre
(FT%)
Porc de fume et Banger
REBHIRER—2 T T =Y

Potage
(RE—22)
AKADORE—Var—7

Poisson
(fpm)

Les aujourd'hui Poisson cuisson
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Sorbet
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Viande
(PIRE)
Poéle de boeuf Beurre aux café de paris

T AVRDIRT L BT 2R/ 84—

RN +600F
FREAT 4L n +1,800/
JEE " +2,100H

Bt PHELE ) — RIS T BRI B EEN

Dessert
(FH¥—H)

Crépe au Citron créme enrobage

LVEV I —DABDIL—T

Pain (ou Riz) / Café
IANRNETAA) ba—b—

(Foie gras de petit)
INSTR7 XTI TfFE +2,000/
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