Diner Menu

Diner A

4,000

Amuse-bouchée ~ PI1—X
AREO—RA—FT N

Hors-doever ~ BIZE

Carupaccio de pieuvre
ELPEX DBV Faf T

Potage ~ RE—2a
KHDORF—V 2 AT

Poisson on
[CLPER I 3 7Y

Viande
PEHED

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FEbtichby-ET

or
Les aujourd'hui Viande

A H OPERE

Dessert ~ TH—k

AHOFHF—h

Pain/café

Oy /a—e—)

Echelle du Ange ~ => = kv 7o o=

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 )
FEE KR H /KBE B ER (BLA OBEILE )
Koyt /4 25 3

tel: 097 - 573 - 8620

Diner B

5,800

Amuse-bouchée ~ PI1=A
ARHO—HA—F7

Hors-doever ~ BIHE

Carupaccio de pieuvre
WEX DT Vs Faftsr T

Potage ~ 7 RE—Ta
ARHORY—Va2—=T

Poisson ~ FAFER
Les aujourd'hui Poisson cuisson

A HOfEfR FE I HDE T EIET

Sorbet
BOBELOYy—_yh

Viande ~ HHIE
Grille de boeuf aux Vin rouge
FTAVHADTIN FRUA ) —R

Dessert ~ TH—hk
Chiboust de mangue
vrA—Y T = AR

Pain/café

Ry /a—e—)

MEAMONERIAFRIFICE Y EELRDBFABISVET,
XBTTOEMBDHIBEIIRAZ Y 70 b TENSETHEET,
MRERATBHARIIE TI SV ET.

X Tz 7BErEa—2 17,500~
T 7BEPEI-REITHRE3 HITE TOTPHNEBBOELET,

Diner C

Diner D

7,800

Amuse-bouchée ~ PI1—X

AADO—HOF—R7 )V

Hors-doever ~ BISE

Carupaccio aux Escalop de thon
=7 adOH Ny Faf ST

Potage ~ RE—Ta

KHDORE—P 22—

Poisson ~ FAFHER

Les aujourd'hui Poisson cuisson

AR H O M ZhbE I iREET

Sorbet
BAOBELOY¥—~yh

Viande ~ PIFHE

Poéle de boeuf aux Vin rouge
WoEfADORTL ) —ZRLRL—R

FERET AV AR
73 "
741 "

Dessert ~ TH—hk

Chiboust de mangue
~ A= 7=k

Pain/café

OSy/a—e—)

(Foie gras de petit)

N7 xT 7 IFE 42,000

9,800

Amuse-bouchée ~ PI1—X
AAO—HOA—R7 )V

ler  Hors-d'oever ~ BIIE 1

Carupaccio aux Escalop de

2e  Hors-doever ~ BIH 2

AH2EHDA—RT

Potage ~ RE—Ta

Poisson ~ FAFHER

thon

<7D I N F 2T

KADKRE =Y 22—

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A H O FEbichbe - ET

Sorbet
BOELOYv—yh

+1250[ Viande ~ H¥IE
+1550H Poéle de boeuf aux Vin rouge
+3100M1

R T AV (A HE
3 "
741 n

Dessert ~ TH—hk
Chiboust de mangue
~rA—v T — A

Mignardises
N

Pain/café
O3y /a—e-—)

+12501
+1550[1
+3100M

FOEFEORTL ) —RZRLRL—X



