Diner Menu
Diner A

4’ 000 Diner B

5,800

Amuse-bouchée ~ PI1—X Amuse-bouchée ~ PI1—X
ABO—RAA—FT v ARHO—HA—F7

Hors-doever ~ BIHe Hors-doever ~ BIHE
Terrine de janbon cru Terrine de janbon cru
N LTENZ L ROT)—X

FENLTENBLE DT —X

Q”otage~7ﬁ’9-‘>1 q’otage~/\°7—:}1
AKHDORY = 2A—7 KHORY =V 22—

Poisson ~ FAKIER
Poisson ou Viande Les aujourd'hui Poisson cuisson
CROFHE E72i3 R A B O FM W TREET
Les aujourd'hui Poisson cuisson Sorbet
A H O FE bR EET BOELOYy—yh
or
Les aujourd'hui Viande Viande ~ PIFHIE
A HOPEEE Poéle de boeuf aux Vin rouge
ETAVRADRIL FRUA ) —R
Dessert ~ TH—k

ARADOTHP—h Dessert ~ TH—hk
Mont-blanc
AR T T
Pain/café
Oy /a—e-)
Pain/café
Ry /a—e—)

MEAMONERIAFRIFICE Y EELRDBFABISVET,
XBTTOEMBDHIBEIIRAZ Y 70 b TENSETHEET,

Echelle du Ange ~ =ven iy 7o HBRTATRIAMERE TSV 2T

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 ) Xz T7BErEa—X 17,500~

Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 ) T 7BEPEI-RITRE3HITETOZ PR EBBVELET.
FEE KR H /KBE B ER (BLA OBEILE )

Koyivply = /4 2 5 3

tel : 097 - 573 - 8620

Diner C

7’ 800 Diner D 9’ 800
Amuse-bouchée ~ PI1—X Amuse-bouchée ~ PI1—X
AREO—HA—FT N RHO—AA—F7
Hors-doever ~ BISE ler  Hors-d'oever ~ BIIE 1
Terrine de janbon cru et Rangue de boeuf Terrine de janbon cru et Rangue de boeuf
ENALTENT)—XEpL

HENLTEN T =45
@otage ~ IRA— 2 2e  Hors-doever ~ BIH 2
AHORY—Var—T

AH2EHDA—RT

Poisson ~ FAFHER

Potage ~ 7 RA—Ta
Les aujourd'hui Poisson cuisson KADRS—V 2 x—T
A H Ot FMIchHHEZIEET
Poisson ~ FBFIIR
Sorbet Les aujourd'hui Poisson cuisson
BOELOYY—_yh

A H O FEbichbe - ET

Viande ~ PIFHE

Sorbet
Grille de boeuf aux Vin rouge BOELOYy—~vh
oA DI YL )= ARV RL =R
RPN ICEE +1250/ Viande ~ PIFE
[E=- l 415504 Grille de boeuf aux Vin rouge
mE7 40 " +3100M4 WORFEDI YN =R VR —X
Dessert ~ TH—hk FERAET AV AR +1250M
Mont-blanc {2 " +1550M
NIRRT T 741 n +3100H
Dessert ~ TH—hk
Pain/café Mont-blanc
Ry /a—e—) NAELT T
Mignardises
N
(Foie gras de petit) ®ainfcafé
INSIRT T 7 I4FE +2,0008

Oy /a—e—)



