Déjeuner Menu

svy Aa—x 2, 500 55 B a—x 3,200
Amuse Amuse
(GIES) (GIES)

ARHO—AA—FT ARHO—AA—FT
Potage Hors-d'ceuvre
(Re—va) (BT3E)
ARHDORE—T 2 A—F

Terrine de janbon cru
N DTENIREIROT)—X
Poisson ou Viande

(BN FE pRE) Potage
(Ra—a)

Les aujourd'hui Poisson cuisson AKHDORE =V 22—F

A H O BT EIET
Poisson ou Viande
or (RHE  FrzF ANE

Les aujourd‘hui Viande Les aujourd’hui Poisson cuisson

A H O PR A HOfEf FMIZHOETRERIET
or
Grille de Porc Sauce charcutiére
HELEDT YL < AZ—RY—R

Dessert
(FH—1) or
AROTH—h Poéle de boeuf aux Vin rouge

HFTAVHORTIL FIALy—2 (+800M)

Pain (ou Riz) / Café
R UFTAR) ba—b—

MEER P SA~EETEET, (41,400 ~)

B FRBRE ) — R I ALy T ~BRIBICE R RSN

{Foie gras de petit)
INSTRT AT 7T & +2,000M

Dessert
(FH—1)

Tarte aux fruits

Echelle du Ange ~ = xnr ko 7o B4 DT L—Y S Lk

Pain (ou Riz) / Café
N (UFTAR) ba—e—

Lunch Time 12:00 - 15:00 (L.0. 14:00 )
Dinner Time 18:00 - 21:00 (L.0. 20:00 )
fEE KR H /K HER (BLHOHEITE )
Koyt T H /i 4 2 5 3

tel : 097 - 573 - 8620
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Amuse
(BT%)
ARADO—OA—KT7 L
Hors-d'ceuvre
(BTZ)

Terrine de janbon cru
ENDTENBEHEROT)—X

Potage
(RE—22)
AKADORE—Var—7

Poisson
(fpm)

Les aujourd'hui Poisson cuisson

A A Oftffa FRFICh bR EET

Sorbet
BAOELOVY—~vh

Viande
(PypteE)
Poéle de boeuf aux Vin rouge

ETAVRORTL RUA =R

A A +600/
FRRETALE 0 +1,8008 (Foie gras de petit)
e +2,1008 INSHRT ATV FHE +2,0000

Bt PHELE ) — RIS T BRI B EEN

Dessert KA ONEIIAGIRIE LD
FiF— b .
Fr=n EHLRBE AR S ET,

Tarte aux fruits
FHiDTN—Y Sk KT TOEMDBOHLHEITT
Pain (ou Riz) / Café
IANRNETAA) ba—b—

ARy TP RNSETHEET,
HOBRIE A TRUA M TSV ET,

Tx7BEpEI—A 17,500~ X7 RENEI—AITHKIES A RTETOZ FREZ BBV ELET,



